
VIBA POS & VIBA PRO

Vibrationaler Shaker – Sauber – Sicher – Schnell 

•	Mischen im geschlossenen Gefäß: rund/oval/eckig

• Integrierbar in Shopkonzepte mit Rollenbahn und Verkaufscounter

• Attraktiv durch Edelstahloptik und Feinstrukturgehäuse

•	Orbitaler High-Speed Mischprozess; für kurze Mischzeiten 

•	Höchste Zuverlässigkeit durch robusten Aufbau, vielfach bewährt

• Gefäßschonend durch Contur-Spannmechmanismus

•	Wartungsarm, notwendige Pflege kann vom Bediener durchgeführt werden
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Technische Daten

•	 Laufruhig dank optimierte Auf-
hängung der Mischeinheit

•	 Justagefrei durch Dreifußaufstel-
lung 

•	 Platz sparend aufgrund kom-
pakter Bauweise und kleiner 
Grundfläche

•	 Bedienerfreundlich durch LCD-
Display mit Bedienerführung

•	 Pflegefreundlich wegen guter Zu-
gänglichkeit aller Komponenten

•	 Servicefrei aufgrund wartungs-
freier Lager

•	 Beweglich dank Transportrollen

VIBA  POS VIBA PRO VIBA POS V

Mischkapazität 25 kg 35 kg 35 kg

Gebindehöhe: 70 - 300 mm 40 - 400 mm 40 - 400 mm

Grundfläche Mischtisch: 370 x 330   mm 370 x 330 (360) mm 370 x 330 (360) mm

Schmierung: Wartungsfreie Lager Wartungsfreie Lager Wartungsfreie Lager

Transport Rollen: ja ja ja

Zeitwahltasten: Drei programmierbare Tasten Drei programmierbare Tasten Drei programmierbare Tasten

Spanndruck: programmierbar programmierbar programmierbar

Programmierung der Parameter: Über Tastatur möglich Über Tastatur möglich Über Tastatur möglich

Farbgebung: RAL 7021 RAL 7021 RAL 7021

Motorleistung: 0,9 KW 0,9 KW 1,1 KW

Netzanschluss (Standard): 230 V/50Hz 230 V/50Hz 230 V/50Hz

                     (Optional): 115 V/60 Hz 115 V/60 Hz 115 V/60 Hz

Maschinenabmessungen (b x t x h): 710 x 560 x 1205 mm 710 x 560 x 1205 mm 710 x 560 x 1205 mm

Maschinengewicht: 148 kg 156 kg 157 kg
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VIBA  POS & PRO


